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«Bluetworschteler) ehrten Wirt
der Juraweid, Biberstein

e B

Juraweid-Wirt Dominique Gerber (links) durfte aus den Hénden des VBL-Tafelmajors Charles
Klauenbdsch den Ehrenpreis fiir die beste Metzgete in Empfong nehmen

® Biberstein Der vergangene Freitag
war ein Freudentag fiir den Bibersteiner
Juraweid-Wirt Dominique Gerber.
Durfte er doch von der Vereinigung zur
Forderung des Ansehens der Blut- und
Leberwiirste, kurz VBL, den diesjihri-
gen Ehrenpreis fiir die beste Metzgete
in Empfang nehmen. Dies ist deshalb
besonders wertvoll, weil diesem Verein
absolute Wurst-Feinschmecker ange-
héren. Dominique Gerber freute sich
sichtlich iiber den Preis, gab die Blu-
men aber gleich an sein Team weiter,
ohne das er das hohe Niveau nicht er-
reicht hitte. Dominique Gerber, der
sympathische Wirt und Koch der ge-
miitlichen Gastwirtschaft Juraweid, hat
zusammen mit seinem Team die Mit-
glieder des VBL im Februar 2015 mit
einer Chuchi-Metzgete von seinem
Kénnen iiberzeugt und damit die beste
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Metzgete der Saison 2014/2015 kre-
denzt. Mit einer Gesamtnote von 5.43

von moglichen 6 Punkten gewann die
Juraweid klar vor dem Zweitplatzierten.
Die ehrenvolle Preisverleihung wurde
nun am vergangenen Freitag im Beisein
eines Bibersteiner Gemeinderatsmit-
glieds vollzogen.

Wirt Dominique Gerber liess sich nicht
lumpen und lud die Delegation gleich
noch zu einem feinen Abendschmaus
ein. Diesmals gabs Bierwurst, Speck
und Résti. Ein sehr feines Gericht, das
einmal mehr aulzeigte, dass man hier
oben sehr fein isst. Charles Klauen-
bisch, der Tafelmajor des VBL, iiber-
reichte das handgeschmiedete Emblem
feierlich. Die Auszeichnung wird ge-
miiss Dominique Gerber einen Ehren-
platz in der Juraweid erhalten. Der Zu-
fall wollte es, dass auch gleich der Pro-
duzent des Bio-Fleisches der Juraweid
in der Wirtschaft anwesend war. Hier
weiss man eben noch, woher die Pro-
dukte kommen — eben noch aus der
Ms

Region.

Mit diesem feinen Metzgete-Teller punktete die Bibersteiner Juraweide




Verein zur Firderung des Ansehens der Blut- und Lebea(irste

Hirschthaler ist Prasident
der «Bluetworschteler»

E - |0
Leberwiirste (im Volksmund Bluetwdrschteler)

Der Verein zur Férderung des Anse-
hens der Blut- und Leberwiirste hat
jetzt wieder Hochbetrieb, gilt es doch
einige Metzgete zu probieren, denn
jahrlich wird der Ehrenpreis fiir die
beste Metzgete vergeben. Der Verein
istfestin Suhrentaler Hand. Prasident
istder Hirschthaler Peter Bolliger und
Sitz des Vereins ist jeweils der Wohn-
ort des Prisidenten.

® Hirschthal Es gibt zwar in der
Schweiz einen Wurstclub, aber keinen
so renommierten Verein wie jener zur

Der Hirschthaler Peter Bolliger prasidiert den Verein zur Forderung des Ansehens der Blut- und
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Forderung des Ansehens der Blut- und
Leberwurst. Die Interessen dieses Ver-
eins liegen auf der Hand. Es werden
feine Wurstgerichte gekostet und das
Schwergwicht wird dabei auf die Metz-
gete gelegt. Gegriindet wurde der Ver-
ein, welchem heute 90 Mitglieder aus
verschiedenen Kantonen angehiren,
1968. Zu den ordentlichen Mitgliedern
und einigen Ehrenmitgliedern gesellen
sich korrespondierende Mitglieder im
Ausland sowie an der Schweizerischen
VBL-Akademie eingeschriebene Stu-
denten. Nach mehreren Semestern

Ausbildung werden diese zur Degusta-
tionspriifung zugelassen. Bei Bestehen
derselben wird der Kandidat zum dipl.
Experten VBL vereidigt und als Vollmit-
glied in den Schoss des VBL aufgenom-
men, wo er die langersehnte Musse

beim Verzehr der Metzgete findet. Wiih-

rend der Metzgete-Saison, Ende Sep-
tember bis Mitte Miirz, lidt der VBL
zum Teil wichentlich zu einem Testes-
sen ein. Die Erzeugnisse der Sau sowie
ihr Umfeld werden jeweils von vereidig-
ten Degustatoren gepriift. In der Regel
wird jedes Jahr der bestbenoteten Wirts-
herrschaft der VBL-Vereinspreis verlie-
hen (ein handgeschmiedetes Aufhiinge-
schild und Urkunde). Bei ungentigen-
den Qualifikationen wird kein Preis
vergeben. In Spezialfillen gibt es fiir
den Wirt oder Metzger eine Ehrenur-
kunde.

Die Auswahl der Lokale trifft der Tafel-
major des VBL (aktuell Charles Klau-
enbosch). So ergaben sich bisher
Schwerpunkte in den Kantonen Aargau,
Basel, Schaffhausen, Schwyz, St. Gal-
len, Zug und Ziirich. Metzgetedegusta-
tionen im Ausland, vorab im Schwarz-
wald und im Elsass, organisiert der
VBL-International. Zusiitzlich zu den
ordentlichen Degustationen sind die
Experten (mit Ausweis) angehalten,
stichprobenweise weitere Metzgeten zu
begutachten,

Am 24. Mirz feiert man den «Tag des
Blutes», im Sommer wird eine selbst
fabrizierte Sommermetzgete zelebriert.
Nach 99 Jahren wird der Verein aufge-
lost und das Vereinsvermégen «verfres-
sen». www.vbl.org _MS/ PD



