ﬁ Verein zur Férderung des Ansehens der Blut- und Leberwiirste
. Metzgete-Bewertungsformular

Lokal / Restaurant:

Ort: Datum:

Note
(Bestnote 6)

Bemerkungen

Konfektionierung

Schnitt

Fett- & Saftkontinenz

Feinheit, Homogenitat (Bélleverteilung)

BLUTWURSTE

Wirzung, Geschmack

Oralhaptik, Munderotik

Konfektionierung

Konsistenz

Fleischgemisch (Kérnung)

Wirzung, Geschmack

LEBERWURSTE

Oralhaptik, Munderotik

Bratwirste

Kotelett / Rippli

Speck

Chessifleisch

Schnérrli, Ohrli, Schwanzli

Wadli

WEITERE SAUEREIEN

ANdeIos: suamansnmansnsn

Reichhaltigkeit (Vielfalt)

Opfelstiickli, Opfelmus

Surchrut

Résti, Herdépfel

BEILAGEN

Zwibeleschweitzi

) (T O —

Préasentation

Atmosphare

Service

LOKAL

Menge zu Preis

Mitglied
Nichtmitglied

Name:

Summe

Anzahl Noten (fakuttativ)

Unterschrift:

Verein zur Férderung des Ansehens der Blut- und Leberwiirste
Metzgete- Bewertungsformular

Gesamtnote
(>> Mittelwert, .Summe* geteilt
durch Anzahi Noten")

Name Restaurant / Lokal

Ortschaft / Ort

Datum

Name des Bewerters

Status des Bewerters

VB

=

Kriterium

Note

Bemerkungen Klartext

Konfektionierung

Deine personlichen Eindricke:

Schnitt

Fett- & Saftkontinenz

Feinheit, Homogenitat
(Bolleverteilung)

Wirzung, Geschmack

BLUTWURSTE

Oralhaptik, Munderotik

Durchschnitt Blutwiirste

HEHER

\

Konfektionierung

Konsistenz

Fleischgemisch (Kérnung)

Wiirzung, Geschmack

Oralhaptik, Munderotik

LEBERWURSTE

Durchschnitt Leberwiirste

Bratwdirste

Koteletts / Rippli

Speck

Chessifleisch

Schnérrli, Ohrli, Schwanzli

wadli

7?7

WEITERE SAUEREIEN

Reichhaltigkeit (Vielfalt)

Durchschnitt "Sauereien™

4.25

Opfelstiickli, Opfelmus

Surchrut

ROsti, Herdodpfel

Zwibeleschweitzi

BEILAGN

72

Durchschnitt

\ X/‘

Prasentation

Atmosphéare

Service

LOKAL

Menge zu Preis

Durchschnitt Lokal

HEHER

Gesamtnote (Mittelwert)

4.3
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Anhang 1: Bewertungsformulare
Stand August 2018

Das traditionelle Formular, zum Ausfillen von Hand,
2018 geringfligig angepasst.

Die einzelnen Noten sind zu addieren und durch die
Anzahl der Noten zu teilen >> ergibt die Durchschnitt-
note Dies kann durch die bewertende Person sofort
am Anlass oder nachtraglich z.B. durch den Tafelmajor
erfolgen

Vom 2018 versuchsweise eingefiihrten digitalen Excel- Be-
wertungsformular kann bei akademie@vbl.org eine perso-
nalisierte Vorlage bestellt werden. Voraussetzung fir die
Nutzung: aktuelle Version von Microsoft Excel (auf PC, Lap-
top, Tablett oder Handy).

Zuerst sind die obersten 3 Zeilen auszufillen.

Dann geht es zu den Noten: auch hier erscheint ein Hak-
chen und beim Anklicken ein Auswahl-Dropdown. Man
kann die Note auch als Zahl direkt eingeben, aber nur die
Werte in der Tabelle sind zuldssig.

In den Feldern ,Bemerkungen Klartext” und ,??“ kann mit
der Tastatur Text eingegeben erden.

Alle (ibrigen Felder sind gesperrt.

Die Berechnung des Notendurchschnittes erfolgt automa-
tisch, zuséatzlich zum Gesamtdurchschnitt wird auch der No-
tendurchschnitt der einzelnen Kategorien berechnet.

Das ausgeflillte Formular ist dem Tafelmajor oder dem Or-

ganisator des Anlasses elektronisch zu libermitteln, als Da-
tei, z.B. per Email oder WhatsApp.
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