< Verein zur Forderung des Ansehens der Blut- und Leberwiirste

Hochschule fiir das Metzgetewesen

Blutwiirste im Elsass

Im Lebensmittelmarkt Super-U in Guebwiller /Elsass gekauft am 18.8.2020 (im Hochsommer !)

il

PORC DE

FRANCE
Ce produit est fabriqué
avec du porc frangais.

ENTREPRISE |

DE FRANCE
S i
francaise et

de porc 40% (origine : France), oignons  Pou
8187;: gra‘:l: pore {origine : France), couenne
{ongine - France), sel. sucre, épices et plantes
aromatiques, boyau naturel de porc.
Traces éventuelles de céréales contenant du
gluten, lait, ceufs, moutarde, fruits a cogue,
mollusques.

Conseils de préparation

Piquez légerement le boudin avec la pointe
d'un couteau. A la poéle : couvrez et faites
dorer a feu moyen 5 minutes environ.

(:opmdutcotm:mpnnwnsdelzum

Conservation 3

Aufour micro-ondes:couvrezet réchauffez
4 minutes a puissance moyenne (450W).
Aufourtraditionnel: réchauffez 15 minutes
4 four chaud th.7 (210°C). Au barbecue :
faites griller sur braises ardentes pendant
7 minutesenviron.

Doit &tre conservé entre 0°C et +4°C
A consommer rapldement apres ouverture
Aconsommer jusqu‘au / N° de lot : voir
au dos de la barquette.
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___Contactez-nous :
CIKSITD 09 69 36 69 36
APPEL NON SURTAXE

magasins-U.com

Distribué par : Coopérative U Ensﬂqﬂf

G

cons:gru de tri pouvant varier
selon votre commune

BP 30159 - 94533 Rungis Cedex - FOnce

Q’ondsnet 375g @

Auffallend: die Wiirste sind nicht abgebunden.

So quillt die Flllung beim Erhitzen auch an den Enden aus.

Der Zwiebelanteil von 37% und der Milchanteil null macht den Wurstinhalt natirlich gritzelig.

Die Wurst schmeckt etwas sisslich (Zwiebeln), aber gut. Allerdings: kein schéner Anblick, keine Munderotik.

VBL-Akademie, Wadi Keller, August 2020
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