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Hochschule für das Metzgetewesen 
 

Blutwürste im Elsass 

Im Lebensmittelmarkt Super-U in Guebwiller /Elsass gekauft am 18.8.2020 (im Hochsommer !) 

   

Perforiert und gebraten sieht das so aus: 

 

 

Auffallend: die Würste sind nicht abgebunden. So quillt die Füllung beim Erhitzen auch an den Enden aus. 

Der Zwiebelanteil von 37% und der Milchanteil null macht den Wurstinhalt natürlich grützelig. 

Die Wurst schmeckt etwas süsslich (Zwiebeln), aber gut. Allerdings: kein schöner Anblick, keine Munderotik. 

 

 

 


